SOLICITUD DE APROBACION DE UNA MODIFICACION QUE NO SE CONSIDERA
MENOR DEL PLIEGO DE CONDICIONES DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN
PROTEGIDAS O DE LAS INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

Solicitud de aprobacién de una modificacion de conformidad con el articulo 53, apartado 2,
parrafo primero, del Reglamento (UE) n? 1151/2012

« PIMIENTO DE GERNIKA O GERNIKAKO PIPERRA »
N2 UE: [reservado para la UE]
DOP ( )IGP ( X)

1. AGRUPACION SOLICITANTE E INTERES LEGITIMO
Nombre: Comité Profesional “Gernikako Piperra é Pimiento de Gernika”
Direccidn: Torre Muntsaratz. B2 Muntsaratz, 17-A. 48220. Abadifo (Bizkaia).
Tfno: 94- 6030330 Fax: 94-6063953
Composicion: Productor/transformador ( x ) otros ( )
2. MIEMBRO O TERCER PAIS
Espafia
3. APARTADO DEL PLIEGO DE CONDICIONES AFECTADO POR LA MODIFICACION

] Nombre del producto
Descripcion del producto
[] Zona geografica
XIPrueba del origen
Método de obtencion
Vinculo

L] Etiquetado

[ Otros [especifiquense]

4, TIPO DE MODIFICACION

L1 Modificacidn del pliego de condiciones de una DOP o IGP registrada que, a tenor
del articulo 53, apartado 2, parrafo tercero, del Reglamento (UE) n2 1151/2012, no
se considera menor.

Modificacién del pliego de condiciones de una DOP o IGP registrada, cuyo
documento Unico (o equivalente) no ha sido publicado y que, a tenor del
articulo 53, apartado 2, parrafo tercero, del Reglamento (UE) n2 1151/2012, no se
considera menor.

5. MODIFICACIONES

DESCRIPCION exhaustiva y motivos especificos para cada modificacion:



Las modificaciones propuestas vienen motivadas por la necesidad de ajustar el pliego a la
realidad productiva y garantizar la pervivencia del cultivo, manteniéndose la calidad vy
caracteristicas del producto final y sin que dichos cambios debiliten el vinculo del producto
con el medio.

PRUEBA DE ORIGEN

Se propone la modificacién del pdrrafo cuarto, considerando que uno de los elementos que
avalan el origen del producto es la semilla y que la autenticidad de la misma queda
garantizada porque su adquisicion sélo puede ser realizada por productores registrados en la
IGP, de modo que es la trazabilidad de la semilla y no la realizacién de analisis genéticos
(ADN) v fisicoquimicos lo que garantiza el origen y la autenticidad del producto acogido a la
Indicacion Geografica Protegida.

Asi donde la redaccion es:

El sistema de CONTROL Y CERTIFICACION es un elemento fundamental que avala el
origen, la calidad y la trazabilidad del producto. Estd constituido por los siguientes
procesos:

Los productores registrados se suministran de semillas a través de las asociaciones de
horticultores. Las explotaciones registradas uUnicamente pueden cultivar las
variedades autorizadas para este tipo de pimiento. Para garantizar el origen y la
autenticidad del producto la entidad de control lo someterd a andlisis genéticos (ADN)
y fisico-quimicos.

La redaccién debe ser:

El sistema de CONTROL Y CERTIFICACION es un elemento fundamental que avala el
origen, la calidad y la trazabilidad del producto. Estd constituido por los siguientes
procesos:

Los productores registrados se suministran de semillas a través de las asociaciones de
horticultores. Las explotaciones registradas uUnicamente pueden cultivar las
variedades autorizadas para este tipo de pimiento. La entidad de control exigira el
certificado de compra donde se verifica el origen y la autenticidad de la semilla.

Ademas en el punto C donde se describe la obtencidon del producto, el primer parrafo en el
gue se hace referencia a la autenticidad de la semilla certificada la redaccién es:

Las asociaciones de horticultores deberdn seleccionar su propia semilla, partiendo de
lineas genéticas puras, haciendo entrega de la misma a aquellas explotaciones
inscritas en la Indicacion Geogrdfica y situadas dentro de la zona protegida. Para
garantizar el origen y la autenticidad del producto, ademds del sequimiento que
realizan las asociaciones de horticultores y el autocontrol al que se someten los
horticultores registrados, la entidad de control establecerd un Plan de control anual.

La redacciéon debe ser:



Aquellas explotaciones inscritas en la Indicacion Geogrdfica y situadas dentro de la
zona protegida, garantizaran el origen y la autenticidad del producto a través de la
trazabilidad de la semilla certificada y el autocontrol al que se someten los
horticultores registrados, ademds la entidad de control establecerd un Plan de control
anual.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Dentro del punto b relativo a la descripcion del producto y en el apartado referente a las
caracteristicas del mismo se propone la supresion de la diferencia maxima en longitud (2 cm)
tolerada en cada envase, al considerarse que la propia definicion de las caracteristicas de
longitud del pimiento de Gernika (entre 6 y 9 cm de longitud) ya lo dotan de la
homogeneidad necesaria, por lo que ya se cumplen las disposiciones del Reglamento de
ejecucion (UE) 543/2011, tratdndose ademds, de un pimiento inmaduro, es decir “pequefio” en
grosor y longitud, por lo que su envasado comercial no se ve condicionado por la referencia
en la Norma de comercializacion para los pimientos dulces que indica que “los pimientos
dulces largos deberan tener la longitud suficientemente homogénea.

En definitiva, la diferencia mdaxima de longitud de 2 cm tolerada para cada envase
actualmente, no es una caracteristica del pimiento sino, en todo caso, un requisito para su
comercializacion.

Asi donde dice:

Longitud de 6 a 9 cm. En cada envase se permite una diferencia mdxima en longitud
de producto de 2 cm.

Debe decir:

Longitud de 6 a 9 cm.

METODO DE OBTENCION

La modificacion propuesta de este apartado viene motivada por la necesidad de ajustar el
pliego a la realidad productiva y los avances tecnoldgicos, para lo cual se propone abrir la
posibilidad de una plantacién de segundo ciclo, establecer una densidad de plantacidn
maxima, ajustar la frecuencia de recoleccion y autorizar la posibilidad de realizar el envasado
de modo mecanizado.

De este modo, se propone sustituir la actual redaccion de los parrafos tercero, quinto,
decimotercero y decimonoveno del Pliego de condiciones por los siguientes:

1. Parrafo tercero del apartado E del Pliego de Condiciones

Se incluye la posibilidad de realizar una plantacion de un segundo ciclo porque de esta forma
al trabajar siempre con planta joven se mantiene la calidad del producto durante todo el
periodo comercial. Este escalonamiento de la produccién responde a las practicas
tradicionales de la produccién horticola en este entorno.



Por otro lado, solo tiene sentido la limitacion de la densidad maxima de plantacion para el
aseguramiento de la calidad del producto. Densidades inferiores no suponen merma de la
calidad.

Asi, la redaccién actual:

La plantacion al aire libre se efectua entre los meses de abril y mayo y, en el caso de la
plantacion en los invernaderos, ésta se adelanta a los meses de febrero, marzo y
abril, realizdndose la recoleccion de los frutos, en el primer caso, a partir de junio y, en
el segundo, a partir de mediados de abril. Mayoritariamente, la recoleccion se realiza
entre abril y noviembre. La densidad serd de 3-4 plantas por metro cuadrado.

Se sustituye por la siguiente:

La plantacion al aire libre se efectua entre los meses de abril y mayo y, en el caso de la
plantacion, en los invernaderos, ésta se adelanta a los meses de febrero, marzo y
abril, pudiéndose dar un seqgundo ciclo a partir del mes de junio. Realizandose la
recoleccion de los frutos, en el primer caso, a partir de junio y, en el sequndo, a partir
de mediados de abril. Mayoritariamente, la recoleccion se realiza entre abril y
noviembre. La densidad serd de hasta 4 plantas por metro cuadrado.

2. El parrafo quinto es modificado para incluir la coletilla “en su caso” porque no siempre
el cultivo tiene que realizarse en suelo

La redaccidén actual:

La fertilizacion serd la adecuada de cara a mantener el equilibrio y los niveles de
nutrientes en el suelo y en la planta, teniendo en cuenta de este modo, las
extracciones del cultivo, el estado nutricional de la planta, el nivel de fertilidad del
suelo y las aportaciones realizadas por otras vias (agua, materia orgdnica, etc...)

Se sustituye por la siguiente:

La fertilizacion serd la adecuada de cara a mantener el equilibrio y los niveles de
nutrientes en el suelo, en su caso y en la planta, teniendo en cuenta de este modo, las
extracciones del cultivo, el estado nutricional de la planta, el nivel de fertilidad del
suelo y las aportaciones realizadas por otras vias (agua, materia orgdnica, etc...)

3. Respecto al Parrafo decimotercero

Cambiamos “diariamente” por “frecuentemente” ya que el primer término podia
interpretarse como recoleccidn todos los dias. La recoleccidn debe hacerse con la frecuencia
que requiera la evolucién de la cosecha y esta frecuencia variara a lo largo del ciclo
productivo.

Por otro lado, la evolucion de la produccion puede llevar a momentos en los que ésta sea
muy elevada. Dado que la seleccion debe ser manual, en ocasiones éste periodo de espera
podria ser mas largo por las limitaciones de mano de obra en explotaciones que son
mayoritariamente de caracter familiar.

Asi, la redaccion actual:



Como la recoleccion del producto se realiza en el punto dptimo de desarrollo del
mismo, ésta se realiza diariamente con lo que las labores de envasado se efectuan
durante la misma jornada, aunque excepcionalmente y en situaciones de mdxima
produccion, estas labores se podrdn realizar en la jornada siguiente.

Se sustituye por la siguiente:

Como la recoleccion del producto se realiza en el punto dptimo de desarrollo del
mismo, ésta se realiza frecuentemente con lo que las labores de envasado se efectiuan
durante la misma jornada, aunque excepcionalmente y en situaciones de mdxima
produccion, estas labores se podrdn realizar en las jornadas siguientes.

4. Parrafo decimonoveno

La seleccién debe ser manual porque algunas de las condiciones de calidad (por ejemplo la
presencia o no de gabardina) solo son detectables de forma manual, pero el envasado puede
mecanizarse en virtud de los avances tecnoldgicos que mantienen un trato delicado al
producto pero agilizan el proceso.

La redaccidén actual:

El envasado sera manual y se realizard siempre con sumo cuidado, permitiendo de
este modo mantener las caracteristicas fisicas del producto.

Se sustituye por la siguiente:

La seleccion serd manual y tanto la seleccion como el envasado se realizardn siempre
con sumo cuidado, permitiendo de este modo mantener las caracteristicas fisicas del
producto.

VINCULO CON EL MEDIO (apartado F).

Las zonas de produccion aptas para el pimiento de Gernika estan muy limitadas por motivos
orograficos, de presidon urbanistica y de infraestructuras, ademas de por la propia
configuracion de las explotaciones vascas de pequefias dimensiones. Esto lleva a rotaciones
muy limitadas del cultivo y en ocasiones a rotaciones de especies proximas (tomate
/pimiento) que generan la aparicién de microorganismos tellricos patogenos que resultan
tan agresivos que pueden arrasar el cultivo. Estos problemas fitosanitarios tan relevantes
ponen en peligro la pervivencia de un cultivo tan ligado a la agricultura atlantica vasca como
es el Pimiento de Gernika.

Se propone la modificacion del parrafo décimo del apartado F) del Pliego de condiciones
para sustituir el término “suelo” por el de “sustrato adecuado”:

Asi, el parrafo actual



Es una variedad autoctona que se cultiva en suelo (tanto al aire libre como en
invernadero), que se ha adaptado perfectamente a las técnicas de cultivo bajo
cubierta que practican los agricultores desde la década de los 70. Estos sistemas de
cultivo en invernadero consisten en tuneles frios sin calefaccion ni iluminacion, o
como mucho con sélo calefaccion de apoyo durante la primera fase del cultivo, que
persiguen alargar el ciclo de cultivo para incrementar la produccion o conseguir
mayor precocidad y los mejores precios del mercado al principio de campaia con
respecto al sistema de cultivo al aire libre con una produccion mds tardia.

Se sustituye por el siguiente

Es una variedad autdctona que se cultiva en SUSTRATO ADECUADO (tanto al aire libre
como en invernadero), que se ha adaptado perfectamente a las técnicas de cultivo
bajo cubierta que practican los agricultores desde la década de los 70. Estos sistemas
de cultivo en invernadero consisten en tuneles frios sin calefaccion ni iluminacion, o
como mucho con sélo calefaccion de apoyo durante la primera fase del cultivo, que
persiguen alargar el ciclo de cultivo para incrementar la produccion o conseguir
mayor precocidad y los mejores precios del mercado al principio de campafa con
respecto al sistema de cultivo al aire libre con una produccion mds tardia.



